
PRIX TTC – SERVICE COMPRIS 

La terrasse des beaux jours  
 

Nos caviars des Eyzies 
La Perle Noire, “L’impertinent” 20g 58€ 
La Perle Noire, “Le Classique” 20g  66€ 

Nos huîtres du Cap Ferret  
La demi-douzaine d’huîtres 18€ 

La douzaine d’huîtres 28€ 

Nos planches à partager   
Sélection de fromages d’exception 25€ 

L’assortiment de charcuteries du chef 25€ 

Déclinaison de produits de la mer et de notre région 25€ 

La planche de saison (Planche végétarienne)  25€ 

Nos entrées  
Gaspacho de saison  10€ 

tartare de poisson  12€ 

foie gras d’oie entier « les granges de joël Carbonniere » 180g  45€ 

foie gras de canard mi-cuit « maison albie » 75g  21€ 

Nos salades  
La prairie française  18€ 
salade verte, sélection de fromage affinés, toasts de fromages affinés, compotée d’oignons, tartare de 

légume de saison, noisettes et vinaigrette à l’huile de noisette  

Entre mers et rivières  18€ 
salade verte, toast de rillette de poisson, gravelax de poisson, graines de courges, légumes de saison 

confits, crème de ciboulette, vinaigrette aux agrumes 

Les salaisons de Mathieu Métifet  18€ 
salade verte, toast de lard colonnata, magret fumé, noix de jambon, compotée d’oignons, noix et 

vinaigrette à l’huile de noix Bocerno  

Nos plats 
Parmentier d’agneau, salade verte  21€ 

Confit de canard, pomme grenailles en persillade, salade verte  21€ 

gratin de légumes aux noix, salade verte  21€ 
Nos desserts  
Assortiment de trois sorbets faits maison  11€   

Crème brûlée à la vanille de la Réunion 11€   

Coulant au chocolat et cerneaux de noix  11€  


