
BISTRO Chez Chloé 
De mai à Septembre : ouvert 7/7, midi et soir 

Le reste de l'année* : Ouvert de 12h à 14h du lundi au vendred et tous les soirs de 19h à 21h. Fermeture le samedi et dimanche midi. 
*Février à avril et octobre à novembre 

 

Retrouvez tous les jours le menu du jour en story  
sur INSTAGRAM ou sur FACEBOOK 

 
à partager   
Sélection de fromages d’exception 25€ 
L’assortiment de charcuteries du chef 25€ 
Foie gras d’oie « les granges de joël Carbonniere » 180g  45€ 
 

Nos caviars des Eyzies 
La Perle Noire, “L’impertinent” 20g 61€ 
La Perle Noire, “Le Classique” 20g  69€ 
 

 

Nos huîtres de la kabane de Chloé et Yohan 
La demi-douzaine d’huîtres 18€ 
La douzaine d’huîtres 28€ 
 

Nos entrées  
Velouté de panais, noix bocerno et croûtons au curry   12€ 
Poulpe en salade , betterave et orange  15€ 
Foie gras de canard mi-cuit « maison albié » 75g  21€ 
Rillettes 100% canard 12€ 
 

Nos plats 
Joue de porc au massalé, tagliatelles et carottes au beurre  21€ 
Confit de pintade, purée truffée et endives braisées 23€ 
Gnocchis poëlés, crème fromagère et granola du périgord   19€ 
Poisson du marché, risotto au lait de coco, pesto aux herbes  22€ 

 

Nos desserts  
Millefeuille aux noix Bocerno  13€   
Crème brûlée à la vanille de la Réunion 11€   
Coulant au chocolat  11€ 
Poire pochée, chocolat et café  13€ 
Assiette de fromages 12€ 
Coupe de sorbets  11€ 
 

Menu enfant 15€ 
Rillettes de canard - Parmentier de canard - Boule de glace  
 
Menu du jour (uniquement le midi) 25€ 
Entrée – plat – dessert - café 

https://www.instagram.com/le.centenaire/
https://www.facebook.com/people/H%C3%B4tel-Restaurant-Le-Centenaire/100058322422786/

