LE BISTRO DU CENTENAIRE

A PARTAGER

SELECTION DE FROMAGES D'EXCEPTION
L'ASSORTIMENT DE CHARCUTERIES DU CHEF

NOS CAVIARS DE NEUVIC

« BAERII » 30 GR
« OSCIETRE » 30 GR

NOS HUITRES DU CAP-FERRET

LA DEMI-DOUZAINE
LA DOUZAINE

NOS ENTREES

GASPACHO A LA BETTERAVE ET CREME DE RAIFORT
FOIE GRAS MI-CUIT, COMPOTEE D'OIGNONS
RILLETTES DE CANARD, COMPOTEE D'OIGNONS
CEVICHE DE TRUITE, AGRUMES ET SARRASIN

NOS PLATS

MAGRET DE CANARD PANE, SAUCE A LA MYRTILLE ET AU GINGEMBRE, FRITES ET SALADE
TAGLIATELLES FRAICHES AU CURRY, PESTO, ROQUETTE, TOMATES SECHEES ET FROMAGE FRAIS

ESTURGEON ROTI, RATATOUILLE ET SAUCE VIERGE
TRAVERS DE PORC AU MIEL ET AU PASTIS
CONFIT DE CANARD, FRITES ET SALADE

NOS DESSERTS

ASSIETTE DE FROMAGES

CREME BRULEE

SOUPE DE FRAISES A LA MENTHE ET CREMEUX DE CITRON
COULANT CHOCOLAT, CCEUR CARAMEL AU BEURRE SALE
MILLEFEUILLE AUX NOIX

COUPE DE GLACE DE LA MAISON MANOUVRIER (3 BOULES)

MENU DU JOUR
25€
ENTREE
PLAT
DESSERT

Tous les midis hors weekends et jours fériés

MENU ENFANT
15€
TERRINE DE CAMPAGNE
TAGLIATELLES CARBONARA
BOULE DE GLACE

25€
25€

87€
97€

18€
28€

12€
21€
13€
16€

25€
21€
22€
23€
22€

12€
9€
1€
10€
12€
9€



