
Le Bistro Chez Chloé 
 
 

A PARTAGER 
 
Sélection de fromages d’exception  25€ 
L’assortiment de charcuteries du chef   25€ 
 
Nos caviars de Neuvic 
 
« Baerii » 30 gr  87€ 
« Osciètre » 30 gr   97€ 
 
Nos Huîtres du Cap-Ferret 
 
La demi-douzaine  18€ 
La douzaine   28€ 
 
Nos entrées  
 
Gaspacho de betterave  12€ 
Foie gras mi-cuit, compotée d’oignons et peau de magret   21€ 
3 Huîtres gratinées, fondue d’asperge et lard fumé   12€ 
6 Huîtres gratinées, fondue d’asperge et lard fumé   22€ 
Terrine de campagne au lard fumé, compotée d’oignons et peau de magret   13€ 
Notre version du poireau vinaigrette  12€ 
 
Nos plats  
 
Magret de canard, crème à l’ail, frites et salade  24€ 
Navarin d’agneau, tagliatelles fraîches  24€ 
Gnocchis, asperges, granola et crème de coco au curcuma  19€ 
Filet de lieu jaune, légumes printaniers et beurre blanc  22€ 
Omelette aux morilles et gésiers confits, frites et salade  21€ 
Pigeon farci et semoule orientale, à partager, ou pas…  45€ 
 
Nos desserts  
 
Assiette de fromages   12€ 
Crème brulée  9€ 
Soupe de fraise à la menthe et crémeux de citron   11€ 
Coulant chocolat, cœur caramel au beurre salé  10€ 
Millefeuille aux noix   12€ 

 
 
 
 

 
 
 

 

Menu du jour 
25€ 

 
Entrée 

Plat 

Dessert 
 

Tous les midis hors weekends et jours fériés 

 

Menu Enfant 
15€ 

 
Terrine de campagne 

Manchon de canard & Frites 

Crème brulée 

 


