
Le Bistro du Centenaire 
 
 
à partager 
 
Planche de charcuteries et de fromages  25€ 
Caviar de Neuvic  « Baerii » 30 gr  87€ 
Caviar de Neuvic « Osciètre » 30 gr   97€ 
Nos Huîtres du Cap-Ferret à La demi-douzaine  18€ 
Nos Huîtres du Cap-Ferret à La douzaine   28€ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Nos entrées 15€ 
 
Foie gras poêlé de M. Laleu, poire et jus de canard (+4€) 
Foie gras de canard mi-cuit maison 
Carpaccio de bœuf, truffe et orange (+7€) 
Gambas et truite au lait de coco, curry indien et salade d’algues 
Velouté de courges à l’ail noir   
   

Nos plats 25€ 
 
Confit de pintade de la ferme de Tintin et Flo et choux de Bruxelles 
Cromesquis de poisson, polenta crémeuse et sauce gribiche 
Chou farci au foie gras et pommes vapeur 
Omelette à la truffe, lentilles et salade d’épinards (+5€) 
Bœuf bourguignon, pommes vapeur et endives braisées 
 

Nos desserts 10€ 
 
Assiette de fromages     
Crème brûlée à la vanille bourbon      
Le tout chocolat    
Millefeuille aux noix 
Poire pochée aux épices   

Formule 35€ 
Entrée + Plat + Dessert 

Pour les petits gourmets jusqu’à 10 ans : 

« ½ portions = ½ prix » 

 


