
Menu 
Saint Valentin 

115 Euros 

 
 

Mise en bouche  
Consommé d’hiver 

  

*** 

Huîtres surprises  
Caviar de Neuvic et noisette 

 
*** 

Homard bleu de Bretagne  
Chou-fleur, mandarine et truffe 

 
*** 

Dos de Chevreuil au barbecue  
Topinambour et jus iodé 

 
*** 

Comté vieux  
Truffe et vin jaune   

 
*** 

Chocolat noir 72% 
Vanille de l’île de la Réunion et cresson 

 


