
Le Bistro du Centenaire 
 

à partager 
 
Planche de charcuteries et de fromages  25€ 
Caviar de Neuvic  « Baerii » 30 gr  87€ 
Caviar de Neuvic « Osciètre » 30 gr   97€ 
Huîtres du Cap-Ferret la demi-douzaine  18€ 
Huîtres du Cap-Ferret la douzaine  28€ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
Nos entrées 15€ 
 
Foie gras de canard mi-cuit maison, échalote et sarrasin  
Œuf poché, concassé de tomates, éclats de jambon, sauce ratatouille et noix 
Gaspacho de saison, crème citronnée, salade d’herbes et granola au miel 
Crumble aux champignons, amandes et escargots en persillade 
Truite façon Gravlax, huile persillée, betterave et raifort    
   

Nos plats 25€ 
 
Tagliatelles fraîches, morilles et crème d’échalote, tomates cerise, pesto à la noisette 
Confit de canard de m. Laleu, jus corsé, betterave et agrumes  
Magret de canard de la maison Laleu pané, sauce gribiche et pomme grenailles (+8€) 
Pavé de thon rouge mi-cuit, crème de noix de coco, sésame, soja, et légumes glacés (+8€) 
Agneau de lait, tomate farcie au collier et côtelette, roquette et noisettes (+10€) 
 

Nos desserts 10€ 
 
Assiette de fromages     
Crème brûlée à la vanille bourbon      
Fondant au chocolat et cœur praliné     
Millefeuille aux noix 
Vacherin à la fraise 
Coupe de glace 3 boules au choix   

Formule 35€ 
Entrée + Plat + Dessert 

Pour les petits gourmets jusqu’à 10 ans : 

« ½ portion = ½ prix » 

 


