
 

Le chef vous propose de parcourir avec lui ses souvenirs,  
ses coups de cœur du moment et ses accords préférés.  

 
Pour cela, il a sélectionné les meilleurs produits de la saison afin de vous transmettre 

son amour pour le terroir français et surtout périgourdin sans oublier sa touche 
d’embrun marin. Ses recettes sont élaborées grâce à des producteurs talentueux mais 

aussi grâce à la cueillette sauvage de notre équipe, de nos amis et de notre famille. 
 

Parmi nos producteurs, vous retrouverez notamment : 
 

 
Maraichère à Saint-Félix-de-Reilhac 

 
 

Thés et cafés torréfiés à Saint-Alvère  
 

 
Fromagerie à Saint-Cyprien 

 
Éleveurs de pigeon à Carlux 

 
 

Producteur de caviar à Neuvic 
 

 
Maraîchers à St-Astier 

 
 

Maraîcher de Mauzens et Miremont 
 

 
Maraîchère aux Eyzies 

 
 

Éleveur de volailles bio au Change  
 

 
Ostréiculteurs au Cap Ferret  

 
 

Éleveurs d’agneaux et de cochons gascons à St Félix-de-Reilhac  
 
 



*** 

La salade de tomates 

*** 

Truite, céleri et algues 

*** 

Artichaut, veau et café 
 

*** 

Cannelle et agneau 

*** 

Pigeon, framboise et betterave 
 

*** 

 
*** 

Pomme de terre, piment et vanille  
 

*** 
 

Melon, pêche et fève de tonka 

*** 

Sorbet, lait et verveine 

 



truite, céleri et algues  

artichaut, veau et café 

  

  

cannelle, agneau

pigeon, framboise et betterave 

pomme de terre, piment et vanille 

 Melon, pêche et fève de tonka 

 



Coquillette, poulet rôti et frite  
 

La salade de tomates 
 

Tagliatelles fraîches et légumes de saison 
 

Tagliatelles fraîches et légumes de saison 
 

 


